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PALACIOS, VINOS DE FINCA

Javier Palacios es un viticultor enamorado del estilo borgofion de hacer vinos, en uno de
sus viajes a esta region francesa, se contagié del conocimiento y filosofia del terroir con la
gue se trabaja en aquella zona y la trasladé a su proyecto que engloba 3 bodegas, Nivarius,
launica bodega riojana que solo elaborar vinos blancos, Proelio, una bodega riojana
abastecida por vinos de las mejores fincas de la Rioja Alta y una aportacién de
excepcionales garnachas de La Rioja Oriental, y Trus, una bodega en la Ribera del Duero
desde la que controlan vifiedos de las mejores zonas (Pifiel, Quintanilla o Pesquera de
Duero).

Todos los vinos tienen un denominador comun, la elegancia y el equilibrio. Son vinos sin
aristas, que se disfrutan desde el primer sorbo y que siendo faciles de beber, estan
cargados de complejidad y personalidad. Vinos que saben a paisaje, a territorio, vinos con
tipicidad y autenticidad, vinos que hacen viajar mentalmente desde la copa.

Disfrutarlos.
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PALACIOS

VINOS DR FINOA

NIVARIUS:

DENOMINACION DE
ORIGEN:

DOC Rioja
ZONA DE VINEDOS: Seleccidn de vifiedos en vaso y espaldera de varios

municipios de Albelda de Iregua y los Montes de
Clavijo.

EDAD DELOS
VINEDOS:

15 afios de edad, a una altitud de 700 metros
sobre el nivel del mar.

SUELOS: Mezcla de arcillo ferrosos, con arcillo calcareos y
con una componente arenosa de degradacion, la
mezcla nos aporta agilidad, profundidad y versa-
tilidad en el vino.

VARIEDADES: 95% Tempranillo blanco, 5% Malvasia riojana.

ELABORACION: Vendimia con optima madurez aromatica,
prensado ligero en ausencia de oxigeno, para

no oxidar aromas, fermentacion en depésitos

de acero inoxidable a baja temperatura para
preservar aromas y posterior crianza sobre lias
finas durante cuatro meses en depdsitos de acero
donde se remueven las lias tres veces por semana

para dotar al vino de mayor amplitud en boca.

NIVARIUS

CRIANZA: En acero inoxidable cuatro meses sobre sus lias.

ALCOHOL: 13%

Buena intensidad en nariz, frutas

Sdlo blanco, solo
Rioja. El frio nos

Color amarillo pajizo, con ribete
verdoso.

de pepita y de hueso acompanado
de un ligero aroma a flores blan-
cas y un ligero recuerdo mineral

En boca, fresco y equilibrado con
amplias sensaciones en boca y
con un largo final en retronasal
nos aparecen las frutas de hueso

conjugado con las frutas de
pepita junto a algin recuerdo de
frutos secos.

hace diferentes.

Fincas Seleccionadas, La Rioja

Vifedos en Albelda de Iregua v Montes
de Clavijo que se encuentran muy
cercanos a la zona donde aparece por
primera vez el Tempranillo blanco,

las vifias se encuentran alrededor de
los 700 metros de altitud, lo que nos
garantiza una lenta madurez, sinénimo
de gran riqueza aromatica y frescura.

Camino Nalds Viguers, 4626120 www.palacicsvinosdefincacom

Nalda [La Ricia)

info@dpalacicsvinasdefinca com
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VINEDOS VIEJOS

PROELIO:

DENOMINACION DE
ORIGEN:

ZONA DE VINEDOS:

EDAD DE LOS
VINEDOS:

SUELOS:

VARIEDADES:

ELABORACION:

PROELIO
viReded ,,,',/‘/,;
RIOJA CRIANZA:

GARNACHA

ALCOHOL:

Vino de capa media con un
elegante color rojo cereza con
ribetes rojo rubi.

Del subsuelo al
cielo. La singula-
ridad de pequenas
vinas

Camino Nalda Viguera, 4626190
Nalda (La Rioja)

PALACIOS

VINOS DE FINCA

En nariz es intenso y fresco con
notas de frutas rojas silvestres y
balsdmicos que recuerdan a las
hierbas aromaticas de monte bajo.

info@palaciosvinosdefinca.com

EST.1000

PALACIOS

VINOS DE FINCA

DOC Rioja

Los vifiedos se encuentran en la subzona del Alto
Najerilla, concretamente en el Municipio de Car-
denas a una altitud media de 600 metros. Vifiedos
muy viejos con alta densidad de plantacion y
repartidos en mds de 18 pequenos vifiedos.

Mas de 80 afios, 100% vifiedo en vaso.

Suelos arcilloso calcédreo muy profundos con
importante componente ferrosa, con componentes
rocosos de origen coluvial en superficie y con
mas arcilla a medida que descendemos hasta la
roca madre de origen arenoso calizo. Este tipo de
suelos produce vinos elegantes, finos y frescos.

Vino 100% Garnacha, seleccion de clones
antiguos de la zona.

Vendimia manual en cajas de 18 Kg, fermentacién
con sus levaduras autdctonas en tinos de madera
con un porcentaje del 40% con raspén. Fermenta-
cién maloldctica espontdnea en tinas de madera.

Crianza en tinos de roble francés de 40 HLy
toneles ovalados de 30 HL durante 12 meses.

14,5%

En boca es agil, frescoy frutal,
con buena fluidez y gran com-
plejidad.

Fincas Seleccionadas, La Rioja

Seleccién de vifiedos de la Sonsie-

rra Riojana, Alto Najerilla, Tudelilla
y Montes de Clavijo, ensamblaje de
terroirs selecionados en cada zona.

www.palaciosvinosdefinca.com




PROELIO: CRIANZA Rioja

DENOMINACION DE
ORIGEN:

ZONA DE VINEDOS:

PROELIO

IOJA

b Jeerrizer

CATA

CCORETTY

PALACIOS

VINOS DE FINOA

DOC Rioja

Seleccidn de vifiedos de la Sonsierra Riojana y
Alavesa, Alto Najerilla, Laderas del Moncalvillo y
Albelda de Iregua.

Entre 40 a 70 afios, 100% vifiedo en vaso.

Suelos ardillo caledreos con componente ferroso
de origen principalmente sedimentario. Esta con-
vinacion de suelo nos ofrece vinos agiles, frescos
v frutales.

Vino elaborado a partir de un 85% Tempranillo,
12% Garnacha y 3% Maturana Tinta.

Vendimia manual. El Tempranillo se despalillala
Gamacha no se despalilla se vinifica con raspén y
fermentan con levaduras autéctonas a tempe-
ratura por debajo de los 25% para conservar la
frescura v el caracter frutal.

12 meses en barricas de roble francés, americano
v del este y 20 meses en botella.

14%

Color rojo cereza con ribete Intensos aromas de fruta negra, En la entrada en boca es intenso,
Del 5 Ubs uelo a’ picota. moras y aréndanos en confitura, redondo y sedoso con recuerdos

! [ AS: junto a notas cremosas de café de frutas negras, vainilla, toffe
Clelo' La Sl"g“'d y chocolate con un fondo de y café, en la retronasal aparecen

ridad de pequenas vainilla,
vinas

FINCA:

notas de vainilla y regaliz, con un
final muy largo.

Fincas Seleccionadas, La Rioja

Seleccion de vifiedos de la Sonsierra
Riojana y Alavesa, Alto Najerilla, Albel-
da de Iregua y Laderas del Moncalvillo,
ensamblaje de terroirs seleccionados
en cada zona, el vino se envejece en
barricas bordelesas durante 12 meses y
20 en botella.

pl l l c | 0 s Camino Nalda Viguera, 4626120 info@dpalacicsvinasdefinca com www.palacicsvinosdefincacom

Nalda [La Ricia)
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PROELIO: RESERVA  ~~ PALACIOS
RIOJ VINGS DE RINOA

DENOMINACION DE DOC Rioja
ORIGEN:

ZONA DE VINEDOS: Seleccion de parcelas en vaso en la Sonsierra
Riojana, Alto Najerilla, Tudelilla y Montes de
Clavijo la altitud de los vifiedos va desde los 460
y 720 metros

EDAD DE LOS Desde 50 a 80 afios, 100% vifiedo en vaso.
VINEDOS:

SUELOS: Mezcla de limocalcéreos de Origen Degradativo,
arcilloferrosos de Origen Sedimentario y areno-
socalcareo de Origen Coluvional que nos ofrece la
expresion de cada variedad en su terrufio.

VARIEDADES: Elaborado a partir de un 85% Tempranillo,
10% Garnacha y 5% Graciano.

PROELIO ELABORACION: Vendimia manual en cajas, se despalillan el
RIOJA Tempranillo y Graciano y la Garnacha fermenta
Szoer v con el raspon, la fermentacién es con levaduras
H”“ ;Muml'“'”’ indigenas en tinas de madera donde se realizan
bazuqueos para mojar el sombrero de forma
delicada, prensado ligero y posterior fermenta-
cion maloldctica, en tinas de hormigon y barricas
bordelesas.

CRIANZA: 15 meses en barrica de roble francés y 3 meses
en tina de madera de 4000 litros con posterior
crianza en botella un minimo de 20 meses.

ALCOHOL: 14,5%

CATA

Color rojo cereza con ribete Intensos aromas de fruta negra, En boca es intenso, redondo y se-
Del subsuelo al aa ) & ; y
picota. moras y arandanos, acompa- doso con sabores de frutas negras

Clelo. La Slngu la = nado de profundos aromas de y rojas del bosque, vainilla, toffe

fruta roja fresca, junto a notas y café, en la retronasal aparecen

rldad de peq ueﬁas cremosas de café y chocolate con notas de vainilla y regaliz, con un

.~ un fondo de vainilla. final muy largo y persistente.
vinas

Fincas Seleccionadas, La Rioja

Seleccién de viniedos de la Sonsie-
rra Riojana, Alto Najerilla, Tudelilla
y Montes de Clavijo, ensamblaje de
terroirs selecionados en cada zona.

PALACIOS Camino Nalda Viguera, 4626190 info@palaciosvinosdefinca.com www.palaciosvinosdefinca.com
Nalda (La Rioja)

VINOS DE FINCA




VINOS © FINGA

TRUS

RIBERA DEL DULRO
Dronicaoron ax umiex

Primero,
el terroir

PALACIOS

VINOS DB FINCA

Color rojo cereza de capa media-
alta, limpio y con buen brillo.

3
2
&
3

DENOMINACION DE
ORIGEN:

ZONA DE VINEDOS:

EDAD DE LOS
VINEDOS:

SUELOS:
VARIEDADES:

ELABORACION:

CRIANZA:

ALCOHOL:

Muy intenso en nariz, con predo-
minio de la frutarojay los aromas
primarios de la fermentacién
alcoholica. Leves notas especiadas
de su paso por barrica.

info@palaciosvinosdefinca.com

Ribera del Duero

EST.1999

PALACIOS

VINOS DE FINCA

Pifiel de Abajo y Pesquera de Duero.

De 15 a 20 afios de edad, a una altitud desde 700 a
800 metros sobre el nivel del mar.

Arcillosos calcéreos y franco arcillosos.

100% Tempranillo

Seleccién de vifiedos mas frescos. Se elabora de
manera tradicional tras un encubado de 10 dias

a 24 °Cbuscando el equilibrio entre la fruta y la
extraccion. Se consigue un vino agil y con cuerpo,
que sigue manteniendo todo el poder varietal de

la Tinta Fina..

Tres meses en barrica de roble francés y

americano.

14%

Enboca es fresco, con cuerpo y
taninos muy integrados. Agil en su
paso por boca nos invita a seguir
bebiendo.

Fincas Seleccionadas (Valladolid y

Burgos)

Vino procedente de nuestros vifiedos

mas frescos.

www.palaciosvinosdefinca.com
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DENOMINACION DE
ORIGEN:

ZONA DE VINEDOS:

EDAD DE LOS
VINEDOS:

SUELOS:
VARIEDADES:

ELABORACION:

CRIANZA:

ALCOHOL:
VINOS o FINGA
FRUS

)lm}u»{:}-‘a

RIBERA DEL DUEAO
D rigen

EST.1999

PALACIOS

VINOS DE FINCA

Ribera del Duero
Pifiel de Abajo, Pesquera de Duero, Nava de Roay
Moradillo de Roa.

De 20 a 40 anos de edad, a una altitud desde 800 a
850 metros sobre el nivel del mar.

Arcillosos calcéreos.
100% Tempranillo.

Fermentacién alcohodlica con suaves remontados
y control de temperatura, posterior fermentacién
malolactica antes de su crianza en barrica de 12
meses en distintas barricas. Estabilizacién natural
antes del embotellado sin filtrados agresivos.
Embotellado alos 18 meses de su cosecha.

12 meses en barricas de 225 litros.

14,5%

Primero,
el terroir

PALACIOS’

VINOS DB FINCA

Ala vista se presenta limpio
y brillante; con un color rojo
picotay tonos granates en el
ribete. Capa media, alta.

Ennariz es intenso y complejo.
Aparecen recuerdos de fruta
roja ynegra madura, regaliz,
junto con notas de su crianza en
barrica, especiados y balsamicos.

info@palaciosvinosdefinca.com

Enboca es sabroso, untuoso. Armonia
perfectaentre acidez y alcohol. Paso por boca
fresco y amable, gracias a sus taninos ma-
duros y suaves que son agradables y aportan
unaestructura que le da longitud y vida para
un consumo actual y en los proximos 3-4
anos. Final largo, postgusto de fruta madura
y retronasal ahumado y especiado.

Fincas seleccionadas (Valladolid y
Burgos)

Parcelas Fuentecubo, La Pintada, La
Pedrera, Valdezate y Valverde.

www.palaciosvinosdefinca.com




