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RUEDA Y RIBERA

Castilla-Ledbn es una regiobn que atesora algunas de |las
denominaciones de origen mas importantes del pais y ademas en ella
hay bodegas y bodegueros que tienen patrones propios y elaboran
vinos que marcan la diferencia.

Hemos seleccionado 3 bodegas muy peculiares para esta ocasion, Quinta Mila y
Dominio de Atauta (Ribera del Duero) e Hijos de Alberto Gutiérrez (Rueda).

La primera pertenece a el hombre sin vino (Rafa G. Blanco), vende toda su produccién
en solo unas semanas, el infusiona los vinos, no extrae, pisa la uva y trabaja la viiia
con respeto total al medio. Sus microvinificaciones nos transportan a el ‘terroir’. En
Atauta, la bodega mas alta de la Ribera (1000 m. Nivel del mar) se elaboran vinos con
excelente peso frutal, como este crianza (La Celestina) muy disfrutable y reflejo de la
maduracion fenolica perfecta que ofrece el particular contraste térmico de la finca. Los
Albertos en Rueda poseen algunas de los vifiedos de Verdejo mas viejos de la DO, con
esa uva elaboran este blanco fermentado el barrica que emociona y rompe el concepto
del vino facil con aromas a manzana y platanito. Un espectaculo y mucho brio en la
copa.

Las 6 botellas que componen la seleccion son ideales para disfrutar en verano si
atemperais los tintos a 18 grados.
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La Seleccién incluye: CLUB
69¢€

2 b. DE ALBERTO
BARRICA 2018

2 b. QUINTA MILU
LA COMETA 2019

2 b. LA CELESTINA 2017
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QUINTA

MILo

LA COMET

RIBERA DEL DUERO

MIMACION O ORIGEN

Variedades:
Tempranillo

Quinta Mild La Cometa es un vino tinto
tradicional, organico y sostenible para disfrutar
de la esencia de |la Ribera de Duero.

Procedente dee vifiedos a unos 900 metros de
altitud, ahi es nada. La cometa es una seleccion
de parcelas que se elaboran por separado y se
crian unos 12 meses en barricas usadas de
distintos origenes, tamafos y edades

Nota de cata:

Color picota intenso.

En nariz es muy especiado, tostado, balsamico
con buen peso de los frutos negros.

Potente en boca, tanico, con estructura vy
personalidad.

A
QUINTA M

> W Maridaje:
“ Caza menor, Caza mayor, Carne de buey,

Ciervo, Carnes rojas a la parrilla

(A COMET

RIBERA DEL DUERO

NOMINADON Of ORGIN




Variedades:
Verdejo

La fermentacion en barricas de roble francés
durante 6 meses y 12 meses en botella, le otorga
a este vino ese sabor tan unico y especial.

Su aroma intenso con notas frutales, ahumados
y recuerdos de roble y a su vez, fresco, cremoso
y estructurado.

Nota de cata:
Color dorado palido con ribetes verdosos.

En nariz es elegante con recuerdos de fruta que
se entremezclan con unos aromas de vainilla y
jengibre.

En boca es untuoso con una buena estructura,
recuerdosa citricos, fruta blanca y madera.
Entrada fresca con intensidad y longitud.

Maridaje:

Ideal para compartir con carnes blancas,
pescados a la plancha con guarnicion, platos de
pasta, arroces o bien con quesos curados o
ahumados.




LA CELESTINA

Variedades:
Tempranillo

La Celestina es un gran tinto Crianza de 12
meses de Ribera del Duero, fino, elegante,
completo y maduro. Un “assamblage” de uvas de
la comarca soriana de San Esteban de Gormaz
que aportan una gran tension y aromas de fruta
roja con uvas de la Ribera del Duero burgalesa
que aportan un plus de estructura y aromas de
fruta mas madura.

Nota de cata:

En nariz destaca su intensidad y su franqueza:
fruta roja fresca y negra mas madura, con notas
balsamicas que nos trasportan a un monte bajo
SLESTINA con tomillo, lavanda y romero.

' Fluido y limpio en la boca vuelven los aromas de
fruta fresca y una madera perfectamente
integrada.

Maridaje:

Carnes blancas, asados de cordero o cabrito en
particular, mollejas y setas, arroces que
contengan carne como paellas de conegjo,
morcilla de arroz y cualquier plato condimentado
con trufa negra.




