
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VINOS DE PREMIO NOBEL 
 

Conocí a Miguel Pérez a principios de este siglo en un Workshop de vinos en el que me presentó 
su flamante proyecto, una bodega con pretensión de hacer vinos honestos que agradasen e 
hiciesen disfrutar a su clientela, fui de los primeros profesionales en catar sus vinos y la verdad es 
que todavía recuerdo el sabor intenso, especiado y frutal del primer Clos Galena.  
 
Miguel nos dejó en 2013 y desde entonces su mujer Merche Dalmau se hace cargo de la bodega 
junto a un excelente equipo que encabeza el prestigioso enólogo Toni Coca . 
Veinte años después y gracias al excelente trabajo y dedicación de Merche, sus vinos se han 
consolidado como un referente de la zona y han tenido diversos reconocimientos internacionales, 
entre los más curiosos, el haber sido seleccionado uno de ellos, en concreto Formiga de Vellut 
como el vino de la cena de los PREMIOS NOBEL. 
 
Posiblemente Domini de la Cartoixa sea la mejor bodega en la subzona prioratina de El Molar y 
sus vinos son auténticas delicias, desde el vino de entrada de gama Crossos, pasando por el cálido 
y frutal Formiga de Vellut, hasta el serio y elegante Galena. Elaboran un cuarto tinto que no 
incluimos en la selección Clos Galena que pueden adquirir bajo petición con un descuento 
adicional del 5%. 
 
¡A disfrutarlos!                                                                               Toni Albiol (Enoteca Divins) 
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La Selección incluye :  
 
1b. GALENA 2016 

 

2b. FORMIGA DE   

      VELLUT 2018 

 

2b. CROSSOS 2018 

 

OFERTA  

CLUB 

 69,95 € 

 

¿? € 



 
 

 



"Es un gran honor que Formiga de Vellut haya 

estado presente en la mesa más intelectual de la 

tierra y donde se premia la excelencia"          

                                              Merche Dalmau. Propietaria 

 



 


