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GARNATXA EXPERIENCE

Vinyes Domeénech esta ubicada en un espacio natural protegido de gran belleza entre la Sierra de
Llaberia y Montalt, al sur del Priorat y dentro de la D.O. Montsant. Los materiales geologicos
dominantes son calizas y Dolomitas con capas de yeso, margas y arcillas que aparecen en los
diferentes viniedos. Los suelos se encuentran en laderas montafiosas que van desde el 10-35 % de
pendientes pronunciadas “Costers” que estan orientados principalmente hacia el norte-sur.

La familia Domenech-Nogueroles son unos defensores a ultranza de las variedades de uva
autoctonas, especialmente de la garnacha, de la que se han convertido en adalides mundiales con
la creacion de la Asociacion Tierra de Garnachas que aglutina a algunos de los mejores
productores de esta variedad. Su bodega respira paisaje, es un proyecto vitivinicola que exprese
la biodiversidad del entorno, convirtiéndose en un ecosistema unico. En 2015, el resultado de
todo este trabajo se consolidd para recibir el reconocimiento de “Vino de Finca Calificado™ por
parte del Incavi y la DO Montsant.

Un reconocimiento que distingue las caracteristicas Unicas y climaticas del vifiedo, sus
producciones de rendimientos cortos y el cumplimiento de rigurosos protocolos exigidos por la
D.O. Hay muchos vinos del Montsant, pero estamos ante unos de los mas prestigiosos.
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La Seleccidn incluye: 2 bot. Empelts de Garnatxa Peluda 2018
2 bot. Boig per tu 2018
2 bot. Bancal del Bosc 2018
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EMPELTS DE GARNATXA PELUDA

VINOS DE LA COLECCION EXPERIENCIES

La bodega disponia de vifia vieja de Cabernet Sauvignon, pero en el afan
de recuperar las variedades ancestrales, optd por mantener el pie de esta
para aprovechar sus raices y le injerté la variedad autoctona Garnatxa
Peluda, la misma con la que se elabora el vino TOP de la bodega, El Teixar.

TIPO DE SUELO: Un Bancal a 400 metros de altura orientado al norte,
protegido por el bosque de los vientos de levante que le dan una expresién
Unica.
Suelo arcilloso-calcareo con una parte de “loess” que le aportan tipicidad y
finura.

VITICULTURA: Ecolégica certificada por el CCPAE y Biodinamica.
VARIEDAD: 100% Garnatxa Peluda

ELABORACION: Entrada en camara hasta bajar la temperatura a 2 - 4°.
Despalillado y sangrado a las pocas horas de comenzar la fermentacion
alcohdlica espontanea. Crianza de 12 meses en barricas de roble francés

COLOR: Limpio y brillante color cereza

AROMA: Una maceddnia de frutos rojos como cerezas, ciruelas,
entremezcladas entre matices citricos de naranja. Aparecen notas
balsamicas de regaliz, romero y tomillo que aportan mucha frescura. Un
recuerdo de bosgue mediterraneo en la copa.

GUSTO: Su paso por boca es cremoso y aterciopelado. Excelente volumen
y cuerpo, con buena estructura. Su acidez es notable y una de sus virtudes
ya que lo dotard de vida y frescura. Un vino con mucha personalidad,
donde sus taninos robustos pero finos a la vez permanecen en el recuerdo
durante mucho tiempo, dejando un final largo y persistente con notas muy
marcadas de especias de pasteleria en aromas retronasales.

GRADO ALCOHOLICO: 15% vol.
ACIDEZ TOTAL: 4,59 TAR /L .
ACIDEZ VOLATIL: 0,61g/ L .




BOIG

PER TU

Edicién especial 30 afios del grupo musical SAU.

Boig per Tu de Pep Sala marcé una época ya varias generaciones, tres
notas sencillas que emocionan y como dice la cancion "yo no puedo llegar
donde estas tu pero dentro de mi copa veo reflejada tu luz" una luz que te
atrapa en el fondo de cada copa.

Cada ano con Pep queremos atrapar esta luz y las gotas de agua que nos
da la meteorologia y compartirla con vosotros, ya que si hacemos alguna
recomendacion es que este vino se disfrute siempre en buena compaifiia.
‘Boig per tu’ simboliza a través de la luna un canto a la feminidad, a la
elegancia a las cosas sencillas, sutiles y calidas donde Pep Sala ha puesto
unas pequefias lagrimas de lluvia que veras descender lentamente en tu
copa de Garnatxa. Acompana tu degustacion con la cancion de SAU y
siente como la musica y la garnatxa se funden en una sola alma.

TIPO DE SUELO: Suelo arcilloso-calcareo con zonas pedregosas.
VITICULTURA: Viticultura certificada por CCPAE en conversién a ECO.
VARIEDAD: Garnatxa tinta, Garnatxa Peluda y Carinyena.

ELABORACION: Entrada de la uva en la cdmara hasta bajar la temperatura
a 2-4 °. Fermentacion alcohdlica durante 20 dias y una crianza de 10 a 12
meses en barricas de roble francés de segundo afio.

COLOR: Limpio y brillante, de color rojo cereza.

AROMA: Aromas intensos de frutas maduras, ardandanos y grosellas van
dejando paso a notas balsamicas de hierbas y sotobosque mediterraneo.
Toques de regaliz, romero y tomillo le aportan una frescura similar a la de
un bosque en primavera.

GUSTO: En boca su sabor transporta a un vifiedo mediterraneo, donde las
notas de moras negras, ciruela y cereza se conjugan con el sabor de las
especias (regaliz, pimienta rosa...), En el paso por boca, los taninos son
delicados y se pueden percibir toques salinos y minerales transmitidos por
el ‘terroir’.

GRADO ALCOHOLICO: 14,5% vol.
ACIDEZ TOTAL: 4,8g TAR /L.
ACIDEZ VOLATIL: 0,649 /L .
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BANCAL

DEL BOSC

La Garnhatxa y la Carinyena, pareja de baile perfecta de las variedades
ancestrales de la comarca del Priorat, en cada copa expresan el clima
mediterraneo y la biodiversidad botanica de las vifias y bosques de Vinyes
Doménech.

TIPO DE SUELOQO: Este vino es el resultado del fruto de la uva cultivada en
tres bancales diferentes sobre suelos: arcilloso-calcareo, de arcilla roja,
calcareo pedregoso

VITICULTURA: Ecolégica certificada por el CCPAE y Biodinamica.
VARIEDAD: Garnatxa, Garnatxa Peluda y Carinyena

ELABORACION: Fermentacién alcohélica y maceracién durante 20 dias.
Una parte del vino, realiza la crianza durante 6 meses en barricas de roble
francés i la otra parte en depositos de acero inoxidable para preservar que
los aromas varietales no se vean enmascarados por la madera.

COLOR: Rojo cereza, limpio y brillante

AROMA: Un regalo de frutas silvestres rojas y negras de otofio: cerezas y
aranones van dejando un recuerdo frutal que es aderezado por un abanico
de hierbas medicinales de sotobosque: tomillo, enebro, lentisco...

GUSTO: La entrada en boca es golosa. La garnacha impregna el paladar
de sabores de frutas rojas y tras ellos afloran unas notas balsamicas de
resina y regaliz muy sutiles. La equilibrada acidez le otorga un gran frescor
a su paso por el paladar. En el final de boca, aparece el caracteristico toque
salino del ‘terroir’

GRADO ALCOHOLICO: 15% vol.
ACIDEZ TOTAL: 4,89 TAR/L .
ACIDEZ VOLATIL: 0,60 g/L .




