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Club de vinos y enoteca

ENTREGA OCTUBRE 2020 Placa Joan Serrats, 7. 08760-Martorell. Telf: 93 774 23 87 www.edivins.com

Seleccion Crianzas de La Rioja

La tradicional vocacidn de excelencia de los vinos de Rioja les ha permitido consolidar su imagen de prestigio
entre los consumidores y convertirlos en la referencia en cuanto a calidad para la vitivinicultura espanola, tanto
con sus vinos de estilo mas clasico, cuyas cualidades Unicas para el envejecimiento son admiradas por los
consumidores de todo el mundo, como con una nueva generacién de vinos innovadores.

La Denominaciéon de Origen Calificada Rioja esta situada en el norte de Espafia, a ambos margenes del rio Ebro.
Se divide en tres grandes zonas: Rioja Alta, Alavesa y Oriental. En sus mds de 65.000 hectdreas, sus pueblos y
sus vifias desarrollan una personalidad propia, haciendo de Rioja una tierra Unica.

En su conjunto, la Denominacidn posee una diversidad de suelos (arcillo calcareos, arcillo ferrosos y aluviales
son los tres dominantes), asi como de microclimas (orientacion del vifiedo, proteccién de los vientos, etc.), que
otorgan a los vinos unas peculiaridades Unicas y permiten, en funcién de las variedades y técnicas de cultivo
aplicadas, elaborar un amplio abanico de vinos con personalidad diferenciada en el marco de una identidad
comun perfectamente reconocible.

Esta seleccion de 6 tintos de crianza representa la diversidad de estilos, paisajes,
Subzonas, técnicas de elaboracidn y personalidad de los vinos de la Denominacién 0FE|“'A
De Origen Calificada mas famosa del estado. I}I.IIB

69,95¢€

La Seleccion incluye: 1 Martinez Lacuesta Crianza 2016 1 Obalo La Encina 2017
1 Sierra Cantabria Crianza 2016 1 Rolland Galarreta Rioja 2014
1 Luis Caias Crianza 2016 1 Vina Ane Autor 2016



MARTINEZ LACUESTA

Variedades: Tempranillo, Graciano y
Mazuelo

A Crianza: 18 meses en roble americano y
Martines 6 meses en botella
Lacuesta
~ea De color rojo cereza, con borde granate y aromas
potentes de frutas maduras, especias dulces y
e cacao fino. En boca es sabroso, carnoso y
RIOJA ESPECiEdO.

OBALO LA ENCINA
Variedades: Tempranillo
Crianza: 14 meses en roble frances

De profundo color cereza picota y capa profunda.
Aromas de frutos rojos de pepita, cerezay
ciruela, con sutil aporte de la madera en segundo
plano. Amplio y contundente en boca, con buen
recorrido por todo el paladar, predominando la
fruta sobre los especiados de la barrica, que lo
complementan y amplian en el final de boca.
Armonioso y con buen postgusto.




SIERRA CANTABRIA CRIANZA
Variedades: Tempranillo,

Crianza: 14 meses en roble americano y
frances
SIERIEA
i_'."..‘{’l'.\_llittl.-\
i 3 Rojo-rubi de intensidad media-alta, con ligeras
ey | tonalidades anaranjadas. Aroma intenso con
o : ligeras notas lacticas, frutos rojos y especias.
Muestra un buen desarrollo de los aromas
secundarios de la crianza. En boca se muestra
sabroso, con taninos maduros en buen equilibrio
acidez-alcohol. El caracter frutal domina
ligeramente sobre los sabores de tostados,
torrefactos, cacao y vainilla, dotandole de
complejidad.

RIGA

ROLLAND & GALARRETA

Variedades: Tempranillo
Crianza: 14 meses en roble americano

Color muy concentrado, de color cereza oscuro.
Vivo y delicado en nariz, con notas de regaliz y
fruta fresca, tipicas de la variedad Tempranillo,
con notas especiadas. Muestra tambien aromas
de fruta compotada. Amplio y carnoso en boca,
pero elegante, complejo y poderoso. Destacan
los taninos suaves y las notas de regaliz. Es un
vino con estructura y un final sedoso, largo,
delicioso y persistente.




LUIS CANAS CRIANZA
Variedades: Tempranillo Y Garnacha

Crianza: 12 meses en roble frances y
americano

Color rojo picota. En nariz destaca su caracter
frutal con notas de fresa y platano, aparecen
recuerdos a vainilla, madera de cedro, hojarasca,
junto con notas balsamicas. En boca es
envolvente y denso con tanino potente pero
redondo. En retrogusto vuelven a aparecer
recuerdos de fruta y la acidez que refresca

el conjunto del vino.

VINA ANE AUTOR

Variedades: Tempranillo

Crianza: 12 meses en roble francés,
americano y hungaro

Color Carmin oscuro con fondo de violeta, con
ribetes rosa violacea muy marcada.

En nariz destaca su vinosidad con togues
minerales sobre tostados suaves y frutos de
hueso. De mucha intensidad en boca, con un
marcado sabor del hollejo de la uva macerada.
El tanino también esta presente pero la
abundante salivacion que provoca hace que se
funda en boca dejando un paso agradable e
interesante. Retrogusto muy intenso y de caracter
primario (fruta roja).

VINA ANE




