Gbl\/ls\rf

Club de vinos y enoteca

ENTREGA ENERO 2021 Plaga Joan Serrats, 7.  08760-Martorell. Telf: 93 774 23 87 www.edivins.com

JEAN LEON, LOS VINOS DEL SONADOR QUE
SOBREVINO AL MITO

Los vinos de Jean Leon fueron los precursores de lo que ahora llamamos Vinos de Finca. Esta denominacion, concedida por el
gobierno catalan, garantiza que el vino procede de uvas cultivadas en un vifiedo concreto y tiene una personalidad Unica y una
expresién plena, nacida de la interaccion entre el suelo, las vides, el microclimay la labor humana.

En 1962, tras haber viajado ya por todo el mundo en busca de una zona con unas caracteristicas especificas que le permitiera elaborar
un vino con una singularidad, personalidad e identidad unica, se decide por el Penedés. Durante este afio, adquiere 150 hectéreas de las
mejores tierras de la comarca y le propone a Jaume Rovira, por aquel entonces un joven de 21 afios estudiante de enologia,
incorporarse al equipo de la futura bodega.

En 1969 Jaume Rovira se incorporaria a la bodega, regentada por Jean Leon y dos de sus hermanos. Ante la sorpresa de los viticultores

de la zona, Jean Leon sustituye las cepas locales por injertos de vides de Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc y Chardonnay
procedentes de prestigiosas bodegas francesas. Una insolita decision que dio lugar a la elaboracion de los primeros vinos de Cabernet
Sauvignon de Espafa.

En 1971 Jean Leon decide destinar todas las botellas de la primera afiada de Vinya La Scala Cabernet Sauvignon Gran reserva (1969)
a su restaurante La Scala de Beverly Hills. Se convierte, asi, en el primer Cabernet Sauvignon elaborado en Espafia.

En 1991 Jean Leon manda plantar las primeras cepas de Merlot del vifiedo «Vinya Palau». Un terroir caracterizado por dos tipos de
suelo, arcilloso-calcéreo y arenoso con gravas.

En 1993 para la satisfaccion de Jean Leon, la revista “Wine” elige el cabernet sauvignon 1983 entre los 8 mejores vinos del mundo.

Desde 1994, afio en el que Jean Leon confié su legado a la familia Torres, la bodega sigue fiel a la filosofia de su fundador, apostando
por la innovacion y la elegancia en todos sus vinos para seguir haciendo historia. La historia de un hombre que se hizoA si mismo y
gue luché incansablemente por conseguir sus suefios.
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La Seleccion incluye: 1 Jean Leon 3055 negre 2018 1 Jean Leon Vinya Le Havre 2013
1 Jean Leon 3055 rosé 2019 1 Jean Leon Vinya Gigi 2017
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EL NOMBRE DEL VINO

El nomero 3055 representa
la licencia de taxista de Jean
Leon en Nueva York, uno de
sus primeros trabajos, y nos
descubre al hombre tras la
leyenda. El humilde origen de
 un idealista que logrd alcanzar
su suefio de fundar el
restaurante mas famoso de
& Hollywood y elaborar un vino
S con su nombre.
&

NOTAS DE CATA ‘

Color rojo cereza
picota de capa
medio-alta.

Destaca por su alta
intensidad de fruta roja
madura, especiados como
la pimienta negra.

1 Entrada golosa, cuerpo
medio-alto i unos faninos
suaves, unidos en todo
momento por una agradable
acidez. Postgusto largo y
persistente.

GASTRONOMiA Combina tanto con platos
de pescado como de carne.
Excelente con el bacalao
con pisto.

JEAN LEON

Mantiene las 4 barras verficales presentes
en fodos los vinos de la gama (inspirados
en los carteles cinematograficos de los
60’s) pero da protagonismo al nimero
3055, licencia de taxista de Jean Leon en
NYC. EI ‘0" toma el color corporativo del
vino.

Taxi de Jean
Leon, afios 60
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Pinot Noir
Vifiedos de propiedad
ubicados en el

Alt Penedeés a

B

500m de
altitud

1963 PLANTACION DE LAS
PRIMERAS VIDES EN
JEAN LEON

2014 PRIMERA ANADA

G
Aiio lluvioso con temperaturas
moderadas

Lluvioso y temperaturas suaves

2019 VENDIMIA
12 de septiembre

2019 EMBOTELLADD
20 de noviembre

ANADA 2019
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PRENSA
entrada directa
del mosto flor
MACERACION
inferior a

2 horas

FERMENTACION
15-20 dias

a temperatura
controlada, en finas
de acero inoxidable
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NOTAS DE CATA

Color rosa
pdlido.

Presenta finos aromas
a flores, frutas citricas
y frambuesa.

Destaca por su entrada
redonda sequida de una acidez
presente en todo el recorrido
de boca. Elegante en el paso

y con un final persistente, con
recuerdos constantes en la
retronasal a fresas.

BASTRONOMA !deal para acompaiiar las tradicionales
“tapas” de aperitivo y los embutidos, asi
como algunos platos de verdura y de pasta,
quesos semicurados, asado y cames blancas.
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Taxi de Jean
Leon, aios 60
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VINO DE FINCA 0.0 de mayor calificacidn

“Vinos procedentes de un vifiedo nico, en
un fipo de suelo concreto y un microclima
que tavorece la maxima expresion”.
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1963 PLANTACION DE LAS
PRIMERAS VIDES EN
JEAN LEON

1968 PLANTACION DE LAS
CEPAS DE LA PARCELA
‘VINYA LE HAVRE'

Agio lluvioso
Lluvioso

Seco con femperaturas

moderadas *

2013 VENDIMIA
CABERNET SAUVIGNON

15 de octubre
CABERNET FRANC
21 de octubre
2015 EMBOTELLADD
17 de mayo

2019 LANZAMIENTD /@

Edicion limitada de
32.800 bhotellas

JEANLEON

JEAN LEON

VINYA LE HAVRE
CABERNET SAUVIGNON
RESERVA

2013

ANADA 2013
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MACERACION
15 dios de
maceracion
con las pieles
FERMENTACIUN
ALCOHOLICA
13 dios
de temperatura
controlada, en
tinas de acero
inoxidable
FERMH!TACII]N
MALOLACTICA

CRIANZA
12 meses

en barricas de
roble francés
y americano

CRIANZA EN
BOTELLA

2 aiios 0 mds

EL NOMBRE DEL VINO

Desde el puerto francés de Le
Havre, Jean Leon embarcd
como polizon rumbo EE. UU.
No tardd en ser descubierto
por un marinero que en un
acto de generosidad decidio
encubrir su presenda. Vinya
Le Havre es un homenaje al
marinero desconocido que
cambiaria su vida para

' siempre.
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NOTAS DE CATA ‘
l\’ Color rojo cereza picota -
™

de capa media alta.

Destacan las notas de pimiento,
‘ fruta roja madura y notas
de tostados y especiados
27 procedentes de su
envejecimiento en barrica.

En la entrada en boca destapa por
su vivacidad, de cuerpo medio-alto
con concentracion tdnica presente
que le confiere corpulendia.

Los taninos son suaves confiriendo
un paso untuoso y elegante.

De final largo y persistente.

GASTRONOMIA Buen acompafiante de platos con
carne de caza, como la de dervo o

jabali.

JEAN LEON

Fotografia de Jean Leon en Central Park en
Nueva York. Sus inicios en la capital de los
rascacielos fueron muy duros, pero con el
tiempo, inteligencia y tenacidad Jean Leon
Ilegd a ser un triunfador en el Nuevo
Mundo.

Barra vertical
con el color
corporativo
de Vinya

Le Havre
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VINO DE FINCA 0. e myor aficaci SINCE 1963
“Vinos procedentes de un vifiedo Unico, en

un fipo de suelo concreto y un microcima

que favorece la maxima expresion.” \
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VINYA GIGI

5 hectdreas

Suelo
arcilloso-
calcdreo muy
compacto

1963 PLANTACION DE LAS
PRIMERAS VIDES EN
JEAN LEON
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1967 PLANTACION CEPAS DE

CHARDONNAY DE LA
PARCELA ‘VINYA GIGI

1971 PRIMERA VENDIMIA

Afio muy caluroso e
importante sequia

Lluvioso y temperaturas mds
suaves

2017 VENDIMIA
19y 21 de agosto

2018 EMBOTELLADD
1 de junio

N

2019 LANZAMIENTD /%

Produccion limitada de
20.000 hotellas

COSECHA 2017

“100%
CHARDONNAY

oy (osecha manual
60%
del mosto
se aprovecha

FERMENTACION
ALCOHOLICA

a femperatura
controlada en
barricas de roble
francés (55% del
volumen), el resto
en fudres de 2.200
litros y huevos

de cemento

FERMENTACION
MALOLACTICA

CRIANZA

6 meses
sobre lias en
barricas de
roble francés

CRIANZA
MINIMA

EN BOTELLA
6 meses
en bodega
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EL NOMBRE DEL VINO

El carisma y discrecion de
Jean Leon le convirtieron
en complice de curiosas
anécdotas de las estrellas
del celuloide, entre las
cwales se sentia en familia.
Afios mds tarde, y en honor
a la suya propia, elabord
este vino, nacido de la vifa
bautizada con el nombre

S de su hijo.

NOTAS DE CATA

Presenta un ligero color
amarillo limpido y brillante
con reflejos dorados.

Destaca por su elevada
potencia con aromes a frutos
tropicales frescos, sobre un
fondo de tostados finos
procedentes del roble francés.

Tiene una entrada grasa
y su equilibrada acidez
aporta frescor y
persistencia.

GASTRONOMiA Combina con platos de

pescado, carne blanca como
las aves o el pollo.

JEAN LEON

Fotografia de Jean Leon en Central Park en
Nueva York. Sus inicios en la capital de los
rascacielos fueron muy duros pero con el
tiempo, inteligencia y tenacidad Jean Leon
llegé a ser un triunfador en el Nuevo
Mundo.

Barra vertical
con el color
corporafivo
de Vinya Gigi

*** PRODUCCION DENOMNACWN DE ORIGEN
LIMITADA Y Y &
éuummm & Penedes

GRADUACION  SERVICIO ALERGENOS
| 13,5 ;7°-9°

f vy Ahﬁ woww jeanleon.com

JEANLEON BLOG




